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Brie

Valkohomejuusto Brie on yksi Ranskan tunnetuimmista juwstotyypeistéa
maailmalla. Sen valmistaminen on saanut alkunsa sekd nimetty Rans-
kassa sijaitsevan Brie-maakunnan mukaan.

Brie de Meaux sekd Brie de Melun ovat alkuperdissuojattuja nimid,
joita voidaan kdyttdd ainoastaan md&drdtyilla alueilla tuotetuista
juustoista. Brie-tuotenimi ei ole suojattu, joten sitd voidaan val-
mistaa missd vain, vapaamuotoisemmilla tuotantotavoilla.

Brie valmistetaan l&dhes poikkeuksetta lehm&nmaidosta, johon hapa-
tuksen jdlkeen lisdtddn Pencillium candium tai Pencillium camem-—
berti sienikasvustoa. Sienikasvusto muodostaa juustolle valkean
pehmedn kuoren, joka ajan mydtd tummuu. Brie juustoa kypsennetdan
vdhintddn 4 viikkoa. Pastdroidusta maidosta tehdyt juustot stabili-
soidaan usein haluttuun kypsyyteen, joka mahdollistaa tasaisen laa-
dun ja pitemmd&n myyntiajan.

Muissa tapauksissa Brie-juusto jatkaa kypsymistd, jolloin juuston
sisus pehmenee, pinta tummuu sekd juuston aromit sekd maku vahvis-
tuvat. Pitkddn kypsytetyssd juustossa voi aistia selvdn ammoniakin
tuoksun sekd@ maun, joka monelle edustaa Brien optimaalista kypsyyt-
td.

Brie, kuten kaikki juustot ovat parhaimmillaan nautittuna huoneen-
lampdisind. Pitk&aikainen s&dilytys tapahtuu kuivassa + 2. - + 6.
asteen lampdtilassa.



BRIE

petit

BRIE

Brie Chateaux de France

LES CHATEALX
AN

Pasttroitu lehm&nmaito
1 kg

Brie Cremiere

Pasttdroitu lehm&nmaito

-----

, 7
V= BRIE _J 500 g / 3 kg

Brie de Chevre Soignon

Pastdroitu vuohenmaito
1 kg

Brie de Meaux 0déon
Pastoroimaton lehm&nmai-

3 kg / BIO 3 kg fo

Brie de Melun
Pasttdroimaton lehm&nmai-

3 kg to

Brie de Nangis
Pasttdroimaton lehm&nmai-

1 kg to
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BRIE

Brie Duo
Karpalo

1.25 kg

Pasttroitu lehm&nmaito

Brie Duo
Tryffeli

1.25 kg

Pasttdroitu lehm&nmaito

Brie Duo
Yrtti

1.25 kg

Pasttroitu lehm@nmaito

Brie Isy France

3 kg

Pastoroitu lehm&nmaito

Brie Maubert

450 g / 1 kg /3 kg

Brie Maubert
Tradition

3 kg

DONIER

Pastdroitu lehm&nmaito

Pasttdroitu lehm&nmaito
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BRIE

Brie
Prepack Pastdroitu lehm&nmaito
3kg
e T
e ,u-,fth—-—+~ Termisoitu
- - - Brie Pays
lehm&nmaito

SSS’ESEQ ﬁi&b' ‘"Eas 2.5 kg

Brie Prince la Fontaine

3 kg

Pasttroitu lehm@nmaito

Petit Brie de Normandie
Luomu

1 kg

Pastoroimaton lehm&nmai-
to

Petit Brie de Normandie

L) 1,1 kg

\ A:qu c‘
\\\F -(bs‘pﬂg

Pasttdroimaton lehm&nmai-
to

DONIER

GASTRONOMIE




Camembert

-

Camembert on valkohomejuusto, jonka juuret ovat Normamdian maakun-
nassa luoteis-Ranskassa. Juuston historia ulottuu 1700-luvulle as-
ti mutta sen tunnettavuus kasvoi vasta 1800-luvulla Napoleon III:n
avustuksella. Ensimmdisen maailmansodan aikana juustoa jaettiin

maan sotilaille, joka vakiinnutti Camembertin paikan suurten rans— ,

kalaisten juustojen joukossa.

Juustoa tehdddn nykyddn ympari maailman, mutta laadun ja alkuperdn
takaava AQOC-sertifikaattin omaavia juustoloita on vain kymmenisen,
kaikki Normandian alueella.

Nykyddn suurin osa myydystd Camemberista on tehty pastdroidusta
maidosta. Kuten muidenkin valkohomejuustojen kohdalla, t&m& mahdol-
listaa tasaisen laadun ja pitemmd&n myyntiajan. AOC-sertifikoitu Ca-—
membert tehd&dn ainoastaan raakamaidosta,

Camembert valmistuksessa kdytetddn lehmdnmaitoa ja se kypsytetdan
Brien tavoin pelcillium candidum ja pencillium camemberti sienikas-
vustoilla. N&enndisesti hyvin samankaltaiset Brie ja Camembert
erottuvat kuitenkin kypsyttyddn hyvinkin paljon maun ja koostumuk-
sensa puolesta.

Perinteinen Camembert valmistetaan 250 g kiekoiksi, jotka pakataan
ohuisiin puurasioihin. Kiekon pieni koko tekee homekuoren osuuden
suuremmaksi, jolloin sen vahva maku tulee enemmdn esiin. Pieni Ca-
membert-kiekko kypsyy my8s nopeammin kuin suuremmat homejuustot,
joten sen maku koetaan usein vahvemmaksi. Ulkomuodoltaan Camember-—
tissa on paksumpi homekuori, juuston sisus on juoksevampi sekd va-
ri hieman kellert&dvd. Maussa vol havaita hieman happamuutta ja pi-
tempddn kypsyessd ammoniakin aromi vahvistuu.

Sdilytys kuivassa +2 - + 6 asteen ldmpOtilassa. Tarjoillaan huo-—
neenldmpdisend.



CAMEMBERT

Camembert Bons Mavennais

250 g

Pasttroimaton lehm&nmai-
to

Camembert Calvados

1 kg

Pasttdroimaton lehm&nmai-
to

Camembert Charles VII

250 g

Pasttroitu lehm@nmaito

AMEMBER
AN T
N \,‘\_sﬂ ANn,l ?

>
P o

L1, APPELLATION {4V
\&"‘"il\mrkﬂ‘“

Camembert Chevre

180 g

Camembert Cremiere

250 g

Camembert Marie Harel AOP

275 g

Pastoroitu vuohenmaito

Pastdroitu lehm&nmaito

Pasttdroimaton lehm&nmai-
to
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CAMEMBERT

€§aﬁABEﬁ7zo
A S ¢ A
; =, ’i%‘ ! Camembert Pays
I\Q\ “mmEE - ( 250 g / 900 g

Pasttroimaton lehm&nmai-
to

Camembert Pere Toinou

250 g

Pasttdroitu lehm&nmaito

Camembert Reaux

Pasttroimaton lehm&nmai-

250 g to
l.zkuanut )
Jann Vornia b Camembert Rustique
:\\\\‘-f::: Termisoitu
}.Q 250 g / 1 kg
lehm&nmaito
l

Camembert de Normandie
Gillot

250 g

Pasttdroimaton lehm&nmai-
to

Uuni -Camembert
240 g

Keraaminen vuoka

Pasttdroitu lehm&nmaito
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Sinihomejuusto

Sinihomejuustoista on olemassa merkintdjd historian kirjoissa jo
ajanlaskun ensi, vuosisadalta saakka. Juustoja sdiléttiin luolissa,
jossa niihin tarttui villin& kasvavia homesienikasvustoja. Juusto-
jen valmistus perustuikin pitk&&n sattumanvaraisuudella ja vasta
muutama vuosisata sitten homekasvustoja sijoitettiin juustoihin
jérjestelméllisesti. Juusto tehd&&n perinteisesti lampaanmaidosta,
mutta nyky&ddn on tarjolla myds paljon lehm&nmaito- tai maitosekoi-
tusjuustoja.

Tunnetuimpia sinihomejuustoja ovat alkuperdsuojatut Roquefort, Gor-
gonzola sekd Stilton, joiden valmistus on tarkkaan s&dnndsteltyi
niin ainesosien, tuotannot kuin tuotantopaikan suhteen.

Valkohomejuustoista poiketen, sinihomejuustossa homekasvusto lis&-
tddn maitoon tuotannon alkuvaiheessa, tai ruiskutetaan juustoon,
jolloin home p&ddsee kasvamaan juuston sisdlle. Homekasvustot ovat
laboratorio-olosuhteissa kasvatettuja pencillium-suvun homeita,
joista k&aytetyimpid ovat roguefort- sekd glaucum-lajikkeet. Juus-—
tossa kasvavat homeet estdvdt muiden haitallisten homelajien levid-
misen, joten sinihomejuustot ovat usein pitk&dik&isid.

Muiden homejuustojen tapaan, juusto kypsyy jatkuvasti ja sen aromit
sekd maku vahvistuvat.

Monet arvostavatkin sinihomejuustoja eniten vasta parasta ennen-
pdivadmddrien jdlkeen, jolloin homejuustoille ominainen ammonniakki
tule voimakkaammin esiin.

Sinihomejuustot ovat useimmiten pakattu alumiinifolioon. T&m&d est#d
homeen levidmisen juuston pinnalle ja suojaa muilta kasvustoilta.
Juusto saattaa menettdd nestettd kypsyessddn, josta ylimddrdinen
kaadetaan pois.

Kotioloissa avattu juusto sdilytetddn jddkaapissa vahapaperissa tai
rasiassa, jossa ilma p&ddsee hieman vaihtumaan, eikd juusto ummehdu.

Juusto tarjoillaan huoneenlédmp@isend.



SINIHOMEJUUSTOT

Bleu d’Auvergne Or des Domes
Pasttroimaton lehm8nmai-

1,25 kg to
Bleu d'Auvergne AOP
Paul Dischamp Pastdroitu lehm#inmaito
2,5 kg
//\\ Bleu de Chevre
B c ) Pastbroitu vuohenmaito
len keyre_;.. 1.25 kg
= Attind en /m.o,w ,\)\J
Bleu de Gex
Pastdroimaton lehm&nmai-
8 kg

to

Bleu des Basques

Pastdroitu lampaanmaito
3 kg

Bleu des Causses

Pastoroitu lehm&nmaito
1,25 kg
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http://www.dcicheeseco.com/la-societe-fromagere-du-livradois/bleu-d-auvergne-l-or-des-domes

SINIHOMEJUUSTOT

\h\‘““ Dy A

Bleu des Neiges

Pasttroitu lehm&nmaito
250 g

Bleu de Brebis

PastSroimaton lampaan-—

1.25 kg maito

Bleu Laqueuille

Pasttroitu lehm@nmaito
1.25 kg

Bleu l’Empereur

Pastoroitu lehm&nmaito
1,25 kg

Fourme d’Ambert portion

Pastdroitu lehm&nmaito
125 g

Fourme d’ Ambert des Domes
Pasttdroimaton lehm&nmai-

2 kg to

DONIER
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SINIHOMEJUUSTOT

Fourme D’ Ambert
Paul Dischamp

2 kg

Pasttroitu lehm&nmaito

Danablu

3 kg

Pasttdroitu lehm&nmaito

Roquefort Carles

1.25 kg

Pastdoroimaton lampaan-—

maito

Roquefort Crouzat

1.25 kg

Pastoroimaton lampaan-—
maito

Roquefort Le Petit Cave

1.25 kg

Pastdroimaton lampaan-—
maito

MARIVAL

Roquefort Marival

1.25 kg

DONIER
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SINIHOMEJUUSTOT

Roquefort Papillon
Pastdroimaton lampaan-—

1.25 kg maito
PRI
W‘,,: Roquefort Papillon BIO
(6555 g : \ PastSroimaton lampaan-—
1.25 kg

maito

Roquefort Societe

Pastdoroimaton lampaan-—

1.25 kg maito

Roquefort Societe

Pastoroimaton lampaan-—
100 g/viipaleet

maito
Saint Agur
Al PR - Pastéroitu lehm&nmaito
Saint ) 9
Saint Agur
Pasttdroitu lehm&nmaito
125 g

DONIER
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VUOHENJUUSTOT

Tuore vuohenjuusto

1 kg

Pastdroitu

vuohenmaito

Tuore vuohenjuusto
Yrtit

1 kg

Pastdroitu

vuohenmaito

Tuore vuohenjuusto
Valkosipuli & Yrtit

1 kg

Pastdroitu

vuohenmaito

Tuore vuohenjuusto
Tuhka

1 kg

Pastoroitu

vuohenmaito

Tuore vuohenjuusto
Hunaja

1 kg

Pastdroitu

vuohenmaito

13

Tuore vuohenjuusto
Levite

750 g / 5 kg
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VUOHENJUUSTOT

Kypsytetty vuohenjuusto

1 kg

Pasttdroitu vuohenmaito

Kypsytetty vuohenjuusto
Luomu

180 g

Pastdroitu vuohenmaito

Kypsytetty vuohenjuusto

Kevyt

180 g

Pastdroitu vuohenmaito

Fouchtra
Vuohenjuusto

5 kg

Pastoroitu vuohenmaito

Tomme de Chevre
Beillevaire

1.6 kg

to

Pastdroimaton vuohenmai-

Bleu de Basque chevre
Sinihome

2,5 kg

DONIER
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VUOHENJUUSTOT

Florette
Pasttdroitu vuohenmaito
1 kg
Morbier de chevre 5 kg Pastdroimaton vuohenmai-

to

Moulis Chevre

Pastdroimaton vuohen-—

500 g Jjuusto

Raclette Chevre

Pastoroitu vuohenmaito
5 kg

Tomme pur Chevre

Pastdroitu vuohenmaito
3 kg

Tommette pur Chevre

Pastdroitu vuohenmaito
0,5 kg

DONIER
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LAMPAANJUUSTO

Berger de Rocastin

Pasttroitu lampaanmaito

1 kg
Brebiou
Pasttroitu lampaanmaito
1.5 kg
Brebiou
Pastoroitu lampaanmaito
180g x 6

Corsu Vecchiu

1.3 kg x 2

Etorki

4,5 kg x 2

DONIER

Pastoroimaton lampaan-—
maito

Pastdroitu lampaanmaito
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LAMPAANJUUSTO

Ossau Iraty Grande Reserve

4.5 kg

Pasttroitu lampaanmaito

Ossau Iraty Affine

4,5 kg

Pastoroitu lampaanmaito

Ossay Iraty Lait Cru

4,5 kg

Pastdoroimaton lampaan-—

maito

Tomme Chevre & Brebis

Pastdroitu vuohen /

lehm&nmaito

DONIER
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RANSKA

Abondance Alpage
Pasttroimaton lehm&nmai-

10 kg to
Beaufort
Pasttdroimaton lehm&nmai-
10 kg
to
Comté Prestige
10 kg / 20 kg / 40 kg Pastdroimaton lehm&nmai-
to
Comté Grande Saveur
10 kg / 20 kg / 40 kg Pasttroimaton lehm#nmai-—
to

Comté Selection
Pasttdroimaton lehm&nmai-

10 kg / 20 kg / 40 kg to

Comté Terroir
Pastoroimaton lehm&nmai-

10 kg / 20 kg / 40 kg to

DONIER
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RANSKA

Morbier lait cru Terroir

DONIER
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Kypsytetty vdh. 1,5 kk Pasttroimaton lehm#nmai-
6 kg to
Morbier lait cru Prestige
Kypsytetty vah. 2 kk Pastbroimaton lehm#nmai-—
7 kg to
Morbier au lait cru Excel-
lence
Pastbroimat lehm& i—
Kypsytetty vah. 100 paivag — ooooroimaton tenmanmat
to
6 kg
Mont d’Or Baby
Pastoroimaton lehm&nmai-
500q
to
Mont Jura au lait cru
9 - 15 kk Pastdroimaton lehm&nmai-
to
Tomyére au lait cru
Pastoroimaton lehm&nmai-
09-14 kk o




RANSKA

Raclette au lait cru Excel-

4
WERGelICTICEy lence

S » Pastdroimat 1ehmi s
S Kypsytetty vdh. 100 paivaa @ oo-orotmad Z” enmanmat
0

6 kg

Raclette au lait cru Presti-
ge
Pasttdroimaton lehm&nmai-
to

Kypsytetty vdh. 2 kk

6 kg

Raclette au lait cru - Jura
viinilla

Kypsytetty vah. 2 kk Pasttroimaton lehm&nmai-

6 kg to

La Tomme du Jura au lait cru
Pastoroimaton lehm&nmai-

3 kg to

Raclette Lait Cru
Pastoroimaton lehm&nmai-

6 kg to

DONIER
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RANSKA

Raclette Ligueil

6 kg

Pastdroitu lehm&nmaito

Raclette Past. Nelid

7 kg

Pastoroitu lehm&nmaito

Raclette Pippuri

6 kg

Pastbroitu lehmd@nmaito

Raclette St. Nicklaus Swiss

5 kg

Pastdroimaton

lehm&nmalto

Raclette Vin Blanc Livradois

6 kg

Pastoroitu lehm&nmaito

Brezain
Savujuusto

7 kg

DONIER
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RANSKA

Brillat Savarin Affine

Pasttroitu lehm&nmaito
5009

Cantal bloc
Pasttdroimaton lehm&nmai-

2.5 kg % 4 to

Cantal entre deux
Pasttroimaton lehm&nmai-

9 kg to

Caprice des Dieux

Pastoroitu lehm&nmaito
200g x 24

Chaource Hugerot
Pasttdroimaton lehm&nmai-

250 g x 6 to
Chaumes

Pasttdroitu lehm&nmaito
2 kg x 2

DONIER
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RANSKA

Corsica
Pastbroimaton vuohen/
500 g x 6 lehm&nmaito
Emmental Ranska block
Pasttdroitu lehm&nmaito
3.5 kg
Epoisses Berthaut
Pasttroitu lehm@nmaito
250 g x 6
Epoisses Coupée Berthaut
Pastoroitu lehm&nmaito
900 g x 2
Fol Epi
Pastdroitu lehm&nmaito
3 kg x 2
Gourgandine au Beaujolais
Pasttdroitu lehm&nmaito

4 kg

DONIER

23

GASTRONOMIE



RANSKA

S

‘ LlVAROTA.O.C. Pasttroimaton lehm&nmai-

\ a1 R .
\ alb=r / 250 g x 6
\*\.. ..,.._..../ / to

) = Livarot Plessis

@:Dcf'

B
FETIT

LIVAROT A0 Pasttroimaton lehm&nmai-

\ FAERIGUE TH NOMANDS
\}».,,‘ - i 500 g x 6 to

Livarot Plessis

Marcaire Geant

Pasttroitu lehm@nmaito
3.5 kg x 2

Mimolette 12 kk

3.5 kg x 2 Pasttroitu lehmd@nmaito

Mimolette 18 kk

3.2 kg x 2 Pasttroitu lehm&nmaito

Moulis Vache
Pasttdroimaton lehm&nmai-

4 kg x 2 to

DONIER
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RANSKA

Munster Ermitage
Pastdroimaton lehm&nmai-

125g x 8 to

Munster Cru
Pastdroimaton lehm&nmai-

200 g x 8 to

Munster Kumina 500g x 6 Pastdroimaton lehm3@nmai-

to

Pont 1' Eveque Plessis 400 g
« 12 Pastoroitu lehm@nmaito

Pont 1'Eveque Perelle 240 g

« 6 Pastdroitu lehm&nmaito

Port Salut 2.2 kg Pastdroitu lehmdnmaito

DONIER
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RANSKA

Reblochon baby

Pasttroimaton lehm&nmai-
240g x 12

to
Reblochon Bio
luomu Past8roimaton lehm&nmai-
to

450gx6

Reblochon de Savoie
Pasttroimaton lehm&nmai-

A50 g x 6 to

Roule ail

Pastoroitu lehm&nmaito
850 g

Roule ail

Pastdroitu lehm&nmaito
1.7 kg

Roule Ananas

Pasttdroitu lehm&nmaito
850 g

DONIER
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RANSKA

Roule Karpalo

Pasttroitu lehm&nmaito
850 g

Saint Albray

Pasttdroitu lehm&nmaito
2.2 kg x 2

Saint Nectaire
Pasttroimaton lehm&nmai-

1.7 kg to

Tomme Bethmale Vache cru
Pastoroimaton lehm&nmai-

4 kg x 2 to
Salers
Pasttdroimaton lehm&nmai-
10 kg

to

Tomme de Savoie Yenne
Pastoroimaton lehm&nmai-

1.6 kg x 2 to

DONIER
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RANSKA

Tommette Savoie Yenne BID
Pasttroimaton lehm&nmai-

800 g x 4 to

Toupin
Pasttdroimaton lehm&nmai-

6 kg to

Onetik Izar

Pasttroitu lehm@nmaito
3,7 kg

Tomme Noir Pere Toinou
Pastoroitu lehm&nmaito

3,8 kg
K‘\\’\~
""*w;, : : Morbier AOP lait cru Pasttroitu lehm#nmaito
Rochebaron
Pasttdroimaton lehm&nmai-
600 g x 4

to

DONIER
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KREIKKA

Hotos Feta

4 kg

Pasttroitu lampaanmaito

Hotos Feta
Pala

200 g - 1 kg

Pastoroitu lampaanmaito

Hotos Feta
Kuutio

200 g - 4 kg

Hotos Feta

Marinoitu

Pastoroitu lampaanmaito

Pastdroitu lampaanmaito

Hotos Manouri

1 kg

Pastoroitu lampaan &
vuohenmaito

Hotos Manouri

200 g & 400 g

Pastoroitu lampaan &
vuohenmaito

DONIER
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[Henri Wi”igjuustoista ]égtgy suosikkijokaisccn makuun. Mic]cnkiintoiset makuglﬁdiste]mét antavat vaihte-

lua uusia kokemuksia etsivi”ejuuston gstévi“e. Laajasta valikoimasta légdét esimerkiksi vélimere”iset, 3r’ctiset

Ja va!kosipuliset goudat‘ I nemmian Potkua etsiville soPii mainiosti Chili~60uda kun taas klassisia makuja

arvostavalle voidaan suositella nuor’caja vanhaa goudaa seka vuol'xen-ja lamPaangoudaa.

Wi”ig (Gouda
Nuori 4,5 kg

o~ € -
{ ROCKET ®

b %, 7]
‘ \ P

Wi”ig Goucla
Kucola 4,5 kg

T
{ BARLIC |

<

Willig (Gouda
\/alkosipuli 4,5 kg

Wi”ig Goucla
\/ihrc'é pesto 4.5 icg

\/\/i”ig (Gouda Wi”ig (Gouda
Vanha 4,5 kg Chili4s l(g

&

( sepeans

Willig (Gouda Wi”ig (Gouda
\/élimeri 4.5 kg FiPPU"f 4,5 kg

\/\/i”ig (Gouda Wi”ig (Gouda
Kumina 4.5 kg SiﬂaPPi 4,5‘<g

%nnuqnzzx .
\ -
N =

Wi”ig Gouda Wl”lg Gouda
Fenkoli 4.5 icg SinaPPi 4,5kg

30
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Willig Gouda Willig Gouda Willig Gouda

| uomu 4,5 kg | uomu trggcli 4.5 i<g

| _uomu vuohi 4,5 kg

(€xd)

| B8RS o
\l) SR 3

‘v\"~ o)

Wi”ig (souda Wi”ig (Gouda Wi”ig (Gouda | ammas
Vuohi 4,5 i(g \Vuohivanha 4,5 kg Vanha 4,5 kg

Willig (Gouda Wi”ig
Nuori 12 kg Maasdam 12 kg

[Henri Wi”ig
Savujuusto b i<g



ENGLANTI

Cheddar Mature

2.5 kg

Pasttroitu lehm&nmaito

Cheddar Mature

200 g

Pasttdroitu lehm&nmaito

Cheddar Mature Whisky

1 kg

Pasttroitu lehm@nmaito

Cheddar Mild

2.5 kg

Cheddar Mild

Oranssi

2.5 kg

Pastoroitu lehm&nmaito

Pastdroitu lehm&nmaito

Cheddar Organic Vintage

2 kg

DONIER
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ENGLANTI

Cheddar Village 0Oak

Pasttroitu lehm&nmaito
3 kg

Cheddar afterburn
Pasttdroitu lehm&nmaito

800 g
Sage Derby
Pasttroitu lehm&nmaito
2 kg
LONG CLAWSgy Stilton Blue Jar
S&%ﬁﬁ Pastdroitu lehm#nmaito
s 175 g

Stilton Blue

Pastdroitu lehm&nmaito
8 kg

Stilton Mature Meule

Pasttdroitu lehm&nmaito
8 kg

DONIER

GASTRONOMIE



ENGLANTI

Stilton Mini

2 kg

Pasttroitu lehm&nmaito

Stilton Shropshire

8 kg

Pasttdroitu lehm&nmaito

Stilton
Valkoinen karpalo

2 kg

Pasttroitu lehm@nmaito

DONIER

GASTRONOMIE
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ESPANJA

Manchego Queso Oveja Romero

Rosmariini Past8roitu lampaanmaito

3 kg

Manchego Vega Mancha 6 kk

Pasttroitu lampaanmaito
3 kg

Manchego Vega Mancha 12 kk

Pastoroitu lampaanmaito
3 kg

Queso del Murcia

Pastoroitu vuohenmaito
3 kg

Zamorano DOP vanha 9 kk

Pastdroimaton lampaan-—

3 kg maito

Idiazapal 6 kk

Pastoroimaton lampaan-—

3 kg maito

DONIER
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SVEITSI

Appenzeller Classic

1.5 kg / 6 kg

Pasttroimaton lehm&nmai-

to

Appenzeller Extra

1.5 kg / 6 kg

Pasttdroimaton lehm&nmai-

to

Appenzeller Luomu

7 kg

Pasttroimaton lehm&nmai-

to

Appenzeller Surchoix

6 kg

Pastoroimaton lehm&nmai-

to

Appenzeller Superior spicy

6 kg

Pasttdroimaton lehm&nmai-

to

DONIER

GASTRONOMIE

36



SVEITSI

N5
RS e N
SEmEEE Gruyere Mild Block
e T Pasttroimaton lehm&nmai-
) ,{fﬁllﬂ\‘\\\} 25
- §§§, 2.5 kg fo
: - Gruyere Reserve Block
g§;~£22$§§5_ﬁﬂs Pasttroimaton lehm&nmai-
IS 28 ke to
Gruyere Alpage
Pasttroimaton lehm&nmai-
32 kg
to
Gruyere 1655
Pastoroimaton lehm&nmai-
32 kg
to
Der Scharfe Maxx
Pasttdroimaton lehm&nmai-
6 kg to
Tete de Moine
Pasttdroimaton lehm&nmai-
800 g to

DONIER
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SVEITSI

Tilsit Red Swiss
Pasttroimaton lehm&nmai-

5 kg to

Vacherin Fribourgeois
Pastdroimaton lehm&nmai-

6 kg to

Kaltbach Creamy
Pasttroimaton lehm&nmai-

4 kg to

Kaltbach Gruvere
Pastoroimaton lehm&nmai-

Block 2,5 kg to

Fondue Classic Original

400 g x 12 kpl

DONIER
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ITALIA

Parmigiano Reggiano

12 kk / 20 kk/ 36 kk Pasttroimaton lehm&nmai-

1 kg / 4,5 kg to

Grana Padano

12 kk / 20 kk Pastoroimaton lehm@nmai-

1 kg / 4,5 kg to
! “-/((;_/
-
2 SN Asiago DOP
e ~ 8 1 . e .
i 'f : 3,5 kg / 14 kg Pastoroitu lehm&nmaito

Provolone Dolce

Nuori Pastdroitu lehm#nmaito

o kg

Provolone Piccante

Kypsytetty Pastdroitu lehmdnmaito

5 kg

Provolone del Monaco

Pasttroimaton lehm&n-
3kg

DONIER

maito
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ITALIA

Taleggio Cremoso DOP

Adriano Chiomento Pastdroitu lehm&nmaito

2 kg

Gorgonzola Dolce

Nuori Pastoroitu lehm&nmaito

1,5 kg

Gorgonzola Piccante

Kypsytetty Pasttroitu lehm#nmaito

1,5 kg

Piave Vechhio DOP 1l0kk

Pastoroitu lehm&nmaito
6 kg

Moliterno al Tartuffo

PastSroimaton lehm&n-
5 kg

maito

Ricotta Salata 1lkg
Pastoroitu lehm&nmaito

DONIER
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ITALIA

Scamorza savu 300g

, Pasttroitu lehm&nmaito
Zi" Salvatore

Mozzarella Buffala

Fior di Napoli PDO Pasttroitu puhvelinmaito

1509 x 10

Mozzarella Burrata

Pastoroitu pubhvelinmaito
180q / 300 g

Mozzarella 100g x 10

Fior di Latte Pasttroitu lehmd@nmaito

DONIER

GASTRONOMIE



MUUT MAAT

Vasterbotten kiekko

18 kg

A2/

=(z) BEEMSTER (&)=

Beemster old
10 kk

12 kg

5 AN N \'g 4 b/ .v'“‘_ 2N ;
£ =) BEEMSTER €8= =

-~

K

Beemster extra old
26 kk

10 kg

Beemster Royaal

12 kg

1T
iy - & BN
-
'. Karntner Rahmlaib #¥
&7 QIOJWYDY JouuiRy -
- o 4

Q%W.i,

Kdrtner

4 kg

Jens Langskniv

8 kg

DONIER

GASTRONOMIE
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Pastdroitu
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PIENET JUUSTOT

Banon de Chevre

Pastdroimaton vuohen-—

100 g juusto

Banon de Tradition
Pastdroimaton vuohen-—

100 g

Jjuusto
l
Bouyquette
Pastdroimaton vuohen-
200 g .
Jjuusto
Briquette Pastdroimaton lampaan-—
maito
Carres / Feuille BIO Pastdroimaton vuohenmai-
to
Chabi BIO
150 g Pastdroimaton vuohen-—
Luomu Jjuusto

DONIER
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PIENET JUUSTOT

Chabichou AOC

110 g

Pastdroimaton vuohen-

juusto

Coeur Gourmand Figue

80 g

Pasttroitu vuohenjuusto

Coulommier

400 g

Pastdroimaton lehm&@nmai-
to

Crottin Chavignol

60 g

Epoisses Mini Trou du Cru

60 g

Pasttdroimaton wvuohen-

juusto

Pastdroitu lehm&nmaito

DONIER
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PIENET JUUSTOT

Feuille du Limousin

Pastdroimaton vuohen-—

100 g juusto
Valencay Pastdroimaton vuohen-—
Jjuusto
Poulingny Pastdroimaton vuohen-—
Jjuusto
Stilton
Pastbroitu lehmanmaito
150 g

DONIER
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VOI

Beurre Fleur de Sel le Gall

Pasttroitu lehm&nmaito
250 g

[ E———1 Beurre Grand Fermage
O e

iy C'll,a

wﬁﬁ ’\ 250 g

Pasttdroitu lehm&nmaito

Beurre le Gall Cru
Pasttroimaton lehm&nmai-

250 g to
Beurre le Gall Doux
%?g£¥§ Luomu Pastbroitu luomulehm&n-
' 250 g maito
Beurre Biologique
Luomu Pasttroitu luomulehm#n-—
125 gq maito

DONIER
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beillevaire VoI

PRODUCTEUR-FROMAGER-CREMIER

Beillevaire voi
p P
Leil E¥YQire |/

Raakamaito, suolaton

74
J
'/,

Seileva, -

Pastdroimaton lehm&nmai-

20 g /30 g /50 g /125 g /250

to
——

S e 9

Beillevaire voi

Raakamaito, suolattu 3,5%
Pastdroimaton lehm&@nmai-

20 g /30 g /50 g /125 g /250 to

9

Beillevaire voi

Raakamaito, suolakiteilld
Pastbroimaton lehm&nmai-

20 g /30 g /50 g /125 g /250 to

9

Beillevaire Creme Crue

Raakakerma Past8roimaton lehm3nmai-
beilevaire
25 ¢l /50 el to
——
Beillevaire Ghee

i GHEE Kirkastettu voi
 “o Beendhi
% beilevaire 145 9

DONIER
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